
non aspettarti la solita pizza!
Tonda, quadrata, alta o bassa... non solo: soffice o croccante...

PastaMadreViva o lievito naturale... Quante sono le direzioni per scegliere
una pizza?

Renato Bosco dal suo viaggio e studio porta nella sua pizzeria
diverse tipologie di impasto per farti fare una vera e propria

esperienza nel mondo dei lievitati



informazioni per i nostri clienti
NORMATIVA EUROPEA ALLERGENI

Regolamento Europeo 1169/2011

1.Cereali e derivanti
2.Crostacei 
3.Uova
4.Pesce
5.Arachidi
6.Soia
7.Latte
8.Frutta secca a guscio
9.Sedano

10.Senape
11.Anidride solforosa e solfiti
12.Sesamo
13.Molluschi
14.Lupini

Nel menù sono evidenziati in grassetto gli ingredienti dove è certa la
presenza di allergeni 

Tutti i nostri vini contengono solfiti.
Tutte le nostre birre contengono cereali. 

Inoltre, segnaliamo che tutte le nostre farine contengono CEREALI e
eventuali tracce di SOIA, SENAPE, FRUTTA SECCA A GUSCIO, SESAMO,

LUPINI.

 La qualità degli ingredienti è la nostra filosofia. 
 Tutti i salumi che trovate sulle nostre pizze sono prodotti 

di altissima qualità firmate Salumificio Coati.

Tutti i nostri piatti potrebbero essere sottoposti ad abbattimento rapido
di temperatura (ai sensi del Reg. CE 852/04).

Si prega di segnalare al nostro staff allergie e intolleranze. 

 VARIAZIONI PIZZE TONDE
 Il prezzo per ogni ingrediente aggiunto verrà calcolato a parte:

€1,50 per aggiunte semplici (fiordilatte, capperi, olive)
€2,50 per aggiunte normali (affettati, verdure di stagione, formaggi)
€5,00 per aggiunte speciali (prosciutto crudo, preparazioni speciali)

Per tutte le restanti tipologie di pizze (Mozzarella di pane, Aria di Pane, 
Crunch e Doppiocrunch non sono possibili variazioni o aggiunte.



il menu’ non comprende beverage 
si prega di dichiarare eventuali allergie

e’ la degustazione
                Il menù degustazione si intende per un minimo due persone

PERCORSO mare - 35€ | + COCKTAIL - 40€

aria di 
pane®

salmone

Crema di ricotta, spinaci, salmone marinato
4-7

dessert

mozzarella
 di pane®

PAN E TON
Stracciatella, sugo di tonno, croccante di pane speziato
4-7-12

BACCALA’

Crema di zucchine, baccalà’ mantecato, pomodoro al forno, lime
4-7

impasto riso artemidepizza 
crunch®

pizza 
doppio 
crunch®

l’acciuga 

Robiola, fiordilatte, crema di acciughe, scarola, cipolla caramellata
4-7

PROVALE CON IL NOSTRO
BASIL SMASH 

Gin, limone, sciroppo al basilico HM, liquore
di cedro

 Coperto incluso 

** tutti i nostri impasti contengono glutine



il menu’ non comprende beverage 
si prega di dichiarare eventuali allergie

e’ la degustazione
                Il menù degustazione si intende per un minimo due persone

PERCORSO vegetariano - 32€ | + COCKTAIL - 38€

aria di 
pane®

vegan

Crema di zucchine, verdure di stagione al forno, mandorle tostate
8-12

dessert

mozzarella
 di pane®

orto
Stracciatella, sugo di verdure, croccante di pane speziato
7-9-12

tatin pomodoro
Impasto con pomodori, stracciatella, pomodoro al forno, emulsione di
basilico, grana, mandorle tostate
7-8

pizza 
crunch®

pizza 
doppio 
crunch®

parmigiana

Sugo di pomodoro, fiordilatte, ricotta, melanzane, grana
7

PROVALE CON IL NOSTRO
BASIL SMASH 

Gin, limone, sciroppo al basilico HM, liquore
di cedro

 Coperto incluso 

** tutti i nostri impasti contengono glutine

impasto riso artemide



il menu’ non comprende beverage 
si prega di dichiarare eventuali allergie

e’ la degustazione
                Il menù degustazione si intende per un minimo due persone

PERCORSO terra - 35€ | + COCKTAIL - 40€

aria di 
pane®

classica sempre buona
Stracciatella, prosciutto crudo 
7-12

dessert

mozzarella
 di pane®

ragu’
Fonduta di grana, ragu’ alla bolognese, croccante di pane speziato 
7-9-12

manzo

Fonduta di grana, tartare di manzo, capperi, polvere di olive nere
7-12 

pizza 
crunch®

pizza 
doppio 
crunch®

mortadella
Fiordilatte, stracchino, granella di pistacchio, mortadella
7-8

PROVALE CON IL NOSTRO
BASIL SMASH 

Gin, limone, sciroppo al basilico HM, liquore
di cedro

 Coperto incluso 

** tutti i nostri impasti contengono glutine

impasto multicereali



MOZZARELLA Di pane®
impasto al latte con farina 00**

Per iniziare: pensato come antipasto, un
piccolo panino cotto a vapore

* prodotto abbattuto/congelato in origine

 coperto €2,50 

Fonduta di grana, ragù alla bolognese,
croccante di pane speziato 
7-9-12

ragù

Fonduta di grana, sugo all’amatriciana,
pepe, croccante di pane speziato
7-9-12

amatriciana nostra €10,00

€10,00

€9,00ORTO
Stracciatella, sugo di verdure, croccante
di pane speziato
7-9-12

PAN.ETON
Stracciatella, sugo di tonno,
croccante di pane speziato
4-7-12

€10,00

aria di pane ®
impasto con farina macinata a pietra tipo 1**

4 o 8 spicchi d’impasto alto, maestoso,
scioglievole che scompare in bocca

Pomodoro, bufala, pomodoro al
forno, origano, emulsione di
basilico
7

margherita

BACCALA’
Crema di patate, baccalà mantecato,
pomodoro al forno, polvere di olive
nere
4-7-12

impasto multicereale
Stracciatella, prosciutto crudo
7-12

classica
sempre buona

impasto multicereale 
Crema di zucchine, verdure di
stagione al forno, mandorle tostate
8-12

vegan

PORCHETTA
iMPASTO multicerealE
Stracciatella, funghi, porchetta e il
suo sugo
7-12

mezza intera

€13,00 €24,00

mezza intera

€18,00 €35,00

mezza intera

€17,00 €33,00

mezza intera

€14,00 €26,00

intera

€18,00 €35,00
mezza

intera

€15,00 €30,00
mezza

salmone
Stracciatella, sugo di salmone, piselli,
croccante di pane speziato
4-7-12

€10,00

** tutti i nostri impasti contengono glutine

PARMIGIANA
Sugo di pomodoro, crema di ricotta,
melanzane, grana
7

salmone
Crema di ricotta, spinaci, salmone
marinato
4-7

intera

€18,00 €35,00
mezza



pizzacrunch®
impasto con farina di tipo 1 tipo 2**

PIZZADoppiocrunch®
impasto con farina di tipo 1 tipo 2**

Pomodoro, bufala, pomodoro al
forno, emulsione di basilico
7

Alternativa ad una classica pizza tonda, impasto
cotto in teglia, si presenta rettangolare e farcito

sopra, croccante solo sotto

L'impasto più gettonato, imbottito come
una focaccia, doppiamente croccante

€10,00

€14,00

€14,00

€14,00

€14,00

impasto multicereale
Fonduta di grana, tartare di manzo,
capperi, polvere di olive nere
7-12

manzo

margherita

Pomodoro, fiordilatte, salamino,
nduja, olive, capperi, origano
7

PICCANTE 2.0

BACCALA’
impasto con riso artemide
Crema di zucchine, baccalà
mantecato, pomodoro al forno,
lime
4-7

€14,00

€14,00

€13,00

Fiordilatte, stracchino, granella
di pistacchio, mortadella
7-8

mortadella

Come un TOAST
impasto multicereale
Fiordilatte, stracchino, prosciutto
cotto Alta Qualità Salumificio Coati
(Valpolicella), monte veronese
7-12

l’acciuga 
Stracchino, fiordilatte, crema di
acciughe, scarola, cipolla
caramellata
4-7

€15,00

* prodotto abbattuto/congelato in origine

 coperto €2,50 

** tutti i nostri impasti contengono glutine

PARMIGIANA
impasto riso artemide
Sugo di pomodoro, fiordilatte,
ricotta, melanzane, grana
7

porchetta
impasto multicereale
Fiordilatte, robiola, porchetta,
senape, erbette
7-12

tatIN POMODORO
Impasto con pomodoro a fette,
stracciatella, pomodoro al forno,
emulsione di basilico, grana,
mandorle
7-8

VEGGhie
Impasto con pomodoro a
fette, crema di zucchine,
verdure miste, nocciole
8

€13,00

€13,00



pizza tonda
farina macinata a pietra di tipo 1 e integrale, lievito madre**

Pomodoro, bufala, pomodoro al forno,
emulsione di basilico
7 

Pomodoro, fiordilatte, emulsione al
basilico, origano
7

€16,00

€13,00

€15,00

vegan

Pomodoro, acciughe, olio all’aglio,
origano, emulsione di basilico
4

€14,00marinara

margherita

Margherita
di bufala

Fiordilatte, crema di patate,
prosciutto cotto Alta Qualità
Salumificio Coati (Valpolicella)
7

€14,00prosciutto e patate

Fiordilatte,  Monte Veronese, crema di
zucchine, zucchine al forno
7
 

€15,00monte

Sugo di pomodoro, verdure di stagione
al forno, mandorle affettate tostate
8

come una tatin
Fiordilatte, pomodoro al forno,
stracciatella, emulsione di basilico,
mandorle affettate tostate, grana
7

€15,00

€15,00

Fiordilatte e stracciatella,
mortadella, granella di pistacchio,
zeste di lime
7-8

€15,00reginella

Pomodoro, gorgonzola, radicchio,
salamino piccante Salumificio Coati
(Valpolicella), grana 
7

€15,00resam

Salsa di pomodoro, stracciatella,
prosciutto crudo
7 

€17,00crudo E stracciatella

Pomodoro, fiordilatte,  salamino piccante
Salumificio Coati (Valpolicella), funghi,
prosciutto cotto Alta Qualità Salumificio
Coati (Valpolicella) in cottura
7

Cotto e piccante

capricciosa
Fiordilatte, pomodoro, prosciutto
cotto Alta Qualità Salumificio Coati
(Valpolicella), funghi, carciofi, olive,
capperi
7

€15,00

Fonduta di grana, fiordilatte, sugo 
all’amatriciana, croccante di guanciale
7

€16,00amatriciana nostra

Pomodoro, fiordilatte, sugo di tonno,
cipolla caramellata
7

€15,00tonno e cipolla

la ragù
Pomodoro, sugo al ragù, fiordilatte,
parmigiano
7

€16,00

pizze con i sughi

* prodotto abbattuto/congelato in origine

 coperto €2,50 

** tutti i nostri impasti contengono glutine

PARMIGIANA
Sugo di pomodoro, fiordilatte,
melanzane, grana
7

€15,00



* prodotto abbattuto/congelato in origine

 coperto €2,50 

** tutti i nostri impasti contengono glutine

Menù baby -
cucina

Gnocchi 

INsalata classica

tartare di manzo

pizza prosciutto e patate

tagliere verdura con bufala

€14,00

€8,00

€8,00

€15,00

€10,00

SUGO AL POMODORO O SUGO AL RAGU’

7

Misticanza, olive, capperi, pomodoro, carote,
melanzane, crostini

Tartare di manzo con insalata mista

Fiordilatte, crema di patate, prosciutto cotto Alta Qualità’
Salumificio Coati (Valpolicella)
7



caffetteria

€1,50

€1,50
€1,80
€2,80

€2,50

€2,20
€2,40
€1,80
€1,80
€2,20

Espresso arabica Timor A Naturale
Caffeina 1.26%

Espresso con correzione alcolica
nel bicchierino

Cappuccino

Cappuccino con orzo/soia/mandorla

Orzo classico

Orzo all’anice stellato

Tè e infusi integrali

Espresso arabica Indian Nuggets ExtraBolt

Macchiatone

Caffè Americano
doppio espresso arabica in tazza grande, con acqua calda servita a parte

I caffè d’Arabica Naturale che vi proponiamo sono macinati di fresco e provengono
direttamente dal Laboratorio di Torrefazione Giamaica Caffè di Verona, dove la famiglia
Frasi seleziona e prepara con metodi artigianali i migliori caffè del mondo.

€5,00

€5,00

€7,00

liquori

Alloro n°3
Soavino - Alc. 42%vol

Anice secco speciale
Distilleria Varnelli - Alc. 42%vol

Anisetta 
Silvio Meletti Distilleria - Alc. 42%vol

€7,00

€8,00

LIQUIRIZIA
con liquirizia di calabria d.o.p.
Nature Med - Alc. 26%vol

TIRAMISù DI CASA
Distilleria Bonaventura Maschio - Alc.
16%vol

ZABAIONE
Casa Spadoni - Alc. 17%vol

€8,00

 coperto €2,50

amari

€8,00

€5,00

€7,00

€5,00

€7,00

Amaro dell’Erborista 
Distilleria Varnelli - Alc. 21%vol

Amaro Sibilla 
Distilleria Varnelli - Alc. 34%vol

Fernet 
Leonardo Spadoni 
Casa Spadoni - Alc. 51%vol

Nocino 
Leonardo Spadoni
Casa Spadoni - Alc. 51%vol

CAVALESE WALDEN BITTER
Chef Alessandro Gilmozzi - Alc. 17%vol

dalla nostra lessinia
vodka pergan
amaro hantak
gin tzoa                              

€8,00



 coperto €2,50

cocktail e aperitivi                    

Malfy Gin pompelmo rosa
Torino Distillati - Alc. 41.0%vol

Malfy Gin limone
Torino Distillati - Alc. 41.0%vol

roku gin
Roku Beam Suntory - Alc. 43.0%vol

Gin MARE
Geltru - Alc. 40.0%vol

Gin vento
Pilzer - Alc. 43.0%vol

Gin Ginepraio
Levante Spirits- Alc. 45.0%vol

€10,00

€10,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

GiN lIST                            

Aperitivo 
analcolico

cenere e cedro
Seedlip, limone, zucchero al
rosmarino, tonica al pompelmo

€5,00 verde amaro
Bitter analcolico, succo di lime,
zucchero rosmarino

€5,00

Aperitivo
alcolico

Spritz
Aperol / Campari / Select

€6,00 Americano
Campari, Vermouth Rosso, 
ghiaccio, fetta d’arancia

€6,00

Negroni
Campari, Gin, Vermuth Rosso,
ghiaccio, fetta d’arancia 

€8,00
Negroni 
sbagliato
Campari, Spumante Brut, Vermouth
Rosso, ghiaccio, fetta d’arancia

€8,00

basil smash
Gin, basilico, albume, limone,
zucchero, liquore di cedro

€6,00

€8,00L’ambrato
Bitter, Vermouth Rosso, Birra

“L’amaro del Campari, la morbidezza del
Vermouth Rosso e la freschezza della birra
si fondono in un sorso dorato e avvolgente

che sa di tramonto e convivialità.”

€8,00Dry passion
Gin secco, succo passione,
succo di limone, zucchero,
prosecco, amaro erbe

“Un sorso che vibra tra intensità ed eleganza
del Gin in qun equilibrio seducente, con il

calore dell’esotico e la freschezza del
classico.”



 coperto €2,50

birra alla spina

zerocinquanta

birrificio theresianer
lager
ipa
wit

amleto

Cordelia

Guglielmo

Bassa fermentazione sentori di lievito e luppolo. Alta

fermentazione profumo intenso, aromatico, speziato.

Colore giallo paglierino, gusto sofisticato, profumo fruttato.

hofbrauhaus freising

birrificio theresianer

no glutine

Vienna

Una lager non filtrata molto ben equilibrata, specificatamente 
formulata per celiaci.

Elegantemente dolce, dai riflessi ramati e caratterizzata 
dall’aroma di caramello, spezie e note di vaniglia. 

0,33 lt € 5,00

Alc. 4,8%vol.

Alc. 5,3%vol.

pils

STRONG ALE

Dal gusto secco e l’inconfondibile nota amara persistente ma
delicatamente piacevole 

Calda, avvolgente, dall’inconfondibile nota amara di
liquirizia, spezie e frutta secca, esprime il massimo di sè come
birra da meditazione

Alc. 5,0%vol.

Alc. 8,5%vol.

BIRRA SALENTO
Ipa leggera e rinfrescante, alternativa alle classiche birre,
senza alcool ma con lo stesso gusto 

FRIPA No alcool.

0,33 lt € 4,00

0,33 lt € 4,00

RADLER Alc. 2,8%vol. Piacevolmente fruttata, 50:50, dissetante

Classica weizen chiara, carattere particolare e corposo dato
dal lievito a fermentazione alta. Imbottigliata non filtrata e
torbida

Bock non filtrata dal colore ambrato, gusto morbido e tostato
con note di frutta matura.
IPA non filtrata dal profumo aggrumato, presenta 
un’amarezza decisa che svanisce con i sentori fruttati. 

Lager tradizionale che svela la propria personalità 
raccontandosi lentamente, tra la freschezza del luppolo e le 
note impalpabili dei lieviti. 

0,20 lt € 4,00 0,40 lt € 6,00

0,50 lt € 5,50

0,50 lt € 8,50

Alc. 4,8%vol.
Alc. 5,8%vol.

Alc. 5,1%vol.

Alc. 4,9%vol.

Alc. 5,8%vol.

Alc. 5,0%vol.

Alc. 6,5%vol.

birrA IN BOTTIGLIA
SCHLOSSBRAUEREI MAXLRAIN

LEO WEISSE



€9,00

€8,00

€10,00

€9,00

€9,00

€7,00

€7,00

€8,00

€9,00

€12,00

€8,00

whisky

Gentleman Jack
Jack Daniles - Alc. 40%vol

Glenfiddich
Distillerie Glenfiddich

cognac
V.S. Cognac
Hartell Cognac - Alc. 40%vol

V.S.O.P. Cognac
Heraud Cognac - Alc. 40%vol

Wild Turkey 101 
bourbon whisky
Campari - Alc. 50.5%vol

3 Stars Jamaica
Barbados Trinidad
Artisanal Rum Platation - Alc. 41%vol

Barbados Rum 10 y
Rum Nation - Alc. 40%vol

Panama Rum 
sistema 18 años solera 
Rum Nation - Alc. 40%vol

Peruano Rum 8 y
Jack Daniles - Alc. 42%vol

Rum Diplomatico 
Reserva Exclusiva
Distilleria Diplomatico - Alc. 40%vol

Rum Don Papa
The Bleeding Heart Rum Company -
Alc. 40%vol

 - Alc. 40%vol

rum

€6,00

€7,00

€7,00

€6,00

€6,00

grappe
Grappa Amarone 
100 Cotte barricata
Distilleria Maschio Pietro - Alc. 42%vol.

Grappa Amarone a 
bagnomaria 
Distilleria Capovilla - Alc. 41%vol.

Grappa di chardonnay 
Distilleria Maschio Pietro - Alc. 42%vol.

Grappa di moscato
Distilleria F.lli Marolo - Alc. 42%vol.

Grappa di 
gewurztraminer 
Distilleria F.lli Marolo - Alc. 42%vol.

€5,00

€6,00

€5,00storica
Domenis 1898 - Alc. 50%vol.

prime uve nere 
Distilleria Bonaventura Maschio -
Alc. 38.5%vol.

quintaessenza 
distillato di nocino
Distilleria Dianara Tortona - Alc. 40%vol.

milla
liquore alla camomilla con
grappa
Distilleria F.lli Marolo liquirizia - Alc.
35%vol

€7,00

 coperto €2,50

spiriti



 coperto €2,50

Acqua Naturale Microfiltrata Frizzate Microfiltrata

ACQUA DI RETE MICROFILTRATA D.L. 443/1990
0,75 lt € 2,50

Acqua plose - naturale/frizzante

BioPlose Chinotto

BioPlose Aranciata

BioPlose Gassosa

BioPlose Limonata

BioPlose The Limone/The Pesca

0,75 lt € 3,50

0,275 lt € 4,00

0,275 lt € 4,00

0,275 lt € 4,00

0,275 lt € 4,00

0,275 lt € 4,00

acqua

Da oltre 60 anni Acqua Plose nasce pura e leggera dalla sorgente situata a 1870m 
nel cuore delle Dolomiti, patrimonio UNESCO. Una storia che parla di natura, 

qualità e rispetto e che vive in ogni prodotto dell’azienda.

bibite e acqua plose

Da questa eredità nasce anche Alpex Cola, la cola italiana che reinterpreta un grande
classico con acqua delle Dolomiti, ingredienti selezionati e un’anima sostenibile. 

Nella versione Classica o Zero, è il gusto autentico della cola con una freschezza tutta 
di montagna. 

alpex cola

Alpex Cola 

Alpex Cola Zero

0,20 lt € 4,00

0,20 lt € 4,00

bibite
Coca Cola/Zero

Crodino/Gingerino

0,33 lt € 3,50

0,10 lt € 3,00



SPONSOR BY  A U T O S I L V E R  


	non aspettarti la solita pizza! Tonda, quadrata, alta o bassa... non solo: soffice o croccante... PastaMadreViva o lievito naturale... Quante sono le direzioni per scegliere una pizza?
	Renato Bosco dal suo viaggio e studio porta nella sua pizzeria diverse tipologie di impasto per farti fare una vera e propria esperienza nel mondo dei lievitati
	informazioni per i nostri clienti
	NORMATIVA EUROPEA ALLERGENI Regolamento Europeo 1169/2011
	e’ la degustazione                 Il menù degustazione si intende per un minimo due persone


	PROVALE CON IL NOSTRO BASIL SMASH
	Gin, limone, sciroppo al basilico HM, liquore di cedro
	PERCORSO mare - 35€ | + COCKTAIL - 40€

	PAN E TON
	mozzarella  di pane®
	Stracciatella, sugo di tonno, croccante di pane speziato 4-7-12

	pizza  crunch®

	BACCALA’
	impasto riso artemide
	Crema di zucchine, baccalà’ mantecato, pomodoro al forno, lime 4-7
	pizza  doppio  crunch®
	l’acciuga
	Robiola, fiordilatte, crema di acciughe, scarola, cipolla caramellata 4-7

	aria di  pane®
	salmone
	Crema di ricotta, spinaci, salmone marinato 4-7

	dessert
	il menu’ non comprende beverage  si prega di dichiarare eventuali allergie
	e’ la degustazione                 Il menù degustazione si intende per un minimo due persone



	PROVALE CON IL NOSTRO BASIL SMASH
	Gin, limone, sciroppo al basilico HM, liquore di cedro
	PERCORSO vegetariano - 32€ | + COCKTAIL - 38€
	orto
	mozzarella  di pane®
	Stracciatella, sugo di verdure, croccante di pane speziato 7-9-12

	pizza  crunch®
	pizza  doppio  crunch®

	tatin pomodoro
	Impasto con pomodori, stracciatella, pomodoro al forno, emulsione di basilico, grana, mandorle tostate 7-8
	parmigiana
	impasto riso artemide
	Sugo di pomodoro, fiordilatte, ricotta, melanzane, grana 7

	aria di  pane®
	vegan
	Crema di zucchine, verdure di stagione al forno, mandorle tostate 8-12

	dessert
	il menu’ non comprende beverage  si prega di dichiarare eventuali allergie
	e’ la degustazione                 Il menù degustazione si intende per un minimo due persone




	PROVALE CON IL NOSTRO BASIL SMASH
	Gin, limone, sciroppo al basilico HM, liquore di cedro
	PERCORSO terra - 35€ | + COCKTAIL - 40€
	ragu’
	mozzarella  di pane®
	Fonduta di grana, ragu’ alla bolognese, croccante di pane speziato  7-9-12
	pizza  crunch®

	manzo
	impasto multicereali
	Fonduta di grana, tartare di manzo, capperi, polvere di olive nere 7-12
	pizza  doppio  crunch®
	mortadella
	Fiordilatte, stracchino, granella di pistacchio, mortadella 7-8
	aria di  pane®
	classica sempre buona
	Stracciatella, prosciutto crudo  7-12

	dessert
	il menu’ non comprende beverage  si prega di dichiarare eventuali allergie



	MOZZARELLA Di pane®
	impasto al latte con farina 00**
	aria di pane ® impasto con farina macinata a pietra tipo 1**
	Per iniziare: pensato come antipasto, un piccolo panino cotto a vapore
	4 o 8 spicchi d’impasto alto, maestoso,  scioglievole che scompare in bocca
	ORTO
	Stracciatella, sugo di verdure, croccante di pane speziato 7-9-12
	€9,00
	amatriciana nostra
	Fonduta di grana, sugo all’amatriciana, pepe, croccante di pane speziato 7-9-12

	€10,00
	ragù
	Fonduta di grana, ragù alla bolognese, croccante di pane speziato  7-9-12

	€10,00

	PAN.ETON
	Stracciatella, sugo di tonno, croccante di pane speziato 4-7-12
	€10,00
	salmone
	Stracciatella, sugo di salmone, piselli, croccante di pane speziato 4-7-12

	€10,00
	margherita
	Pomodoro, bufala, pomodoro al forno, origano, emulsione di basilico 7


	PORCHETTA
	iMPASTO multicerealE Stracciatella, funghi, porchetta e il suo sugo 7-12
	intera €13,00 €24,00
	mezza
	intera €15,00 €30,00
	mezza
	vegan
	impasto multicereale  Crema di zucchine, verdure di stagione al forno, mandorle tostate 8-12
	intera €14,00 €26,00
	mezza

	classica sempre buona
	intera €17,00 €33,00
	mezza


	BACCALA’
	Crema di patate, baccalà mantecato, pomodoro al forno, polvere di olive nere 4-7-12
	intera €18,00 €35,00
	mezza

	PARMIGIANA
	Sugo di pomodoro, crema di ricotta, melanzane, grana 7
	intera €18,00 €35,00
	mezza
	salmone
	Crema di ricotta, spinaci, salmone marinato 4-7
	intera €18,00 €35,00
	mezza
	coperto €2,50
	** tutti i nostri impasti contengono glutine
	* prodotto abbattuto/congelato in origine

	Alternativa ad una classica pizza tonda, impasto cotto in teglia, si presenta rettangolare e farcito sopra, croccante solo sotto


	margherita
	Pomodoro, bufala, pomodoro al forno, emulsione di basilico 7

	€10,00

	PICCANTE 2.0
	Pomodoro, fiordilatte, salamino, nduja, olive, capperi, origano 7
	€14,00
	manzo
	impasto multicereale
	Fonduta di grana, tartare di manzo, capperi, polvere di olive nere 7-12


	€14,00

	BACCALA’
	impasto con riso artemide
	Crema di zucchine, baccalà mantecato, pomodoro al forno, lime 4-7

	€14,00
	tatIN POMODORO
	Impasto con pomodoro a fette, stracciatella, pomodoro al forno, emulsione di basilico, grana, mandorle 7-8

	VEGGhie
	Impasto con pomodoro a fette, crema di zucchine, verdure miste, nocciole 8

	€13,00
	€13,00
	L'impasto più gettonato, imbottito come una focaccia, doppiamente croccante

	mortadella
	Fiordilatte, stracchino, granella di pistacchio, mortadella 7-8

	€14,00
	Come un TOAST
	impasto multicereale Fiordilatte, stracchino, prosciutto cotto Alta Qualità Salumificio Coati (Valpolicella), monte veronese 7-12

	l’acciuga
	Stracchino, fiordilatte, crema di acciughe, scarola, cipolla caramellata 4-7

	€14,00
	€13,00

	PARMIGIANA
	impasto riso artemide
	Sugo di pomodoro, fiordilatte, ricotta, melanzane, grana 7

	porchetta
	impasto multicereale
	Fiordilatte, robiola, porchetta, senape, erbette 7-12


	€14,00
	€15,00
	coperto €2,50
	** tutti i nostri impasti contengono glutine
	* prodotto abbattuto/congelato in origine

	margherita
	Pomodoro, fiordilatte, emulsione al basilico, origano 7

	€13,00
	Margherita di bufala
	Pomodoro, bufala, pomodoro al forno, emulsione di basilico 7

	€15,00
	vegan
	Sugo di pomodoro, verdure di stagione al forno, mandorle affettate tostate 8

	€16,00
	come una tatin
	Fiordilatte, pomodoro al forno, stracciatella, emulsione di basilico, mandorle affettate tostate, grana 7

	monte
	Fiordilatte,  Monte Veronese, crema di zucchine, zucchine al forno 7

	marinara
	Pomodoro, acciughe, olio all’aglio, origano, emulsione di basilico 4

	prosciutto e patate
	Fiordilatte, crema di patate, prosciutto cotto Alta Qualità Salumificio Coati (Valpolicella) 7

	€15,00
	€15,00
	€14,00
	€14,00

	PARMIGIANA
	Sugo di pomodoro, fiordilatte,  melanzane, grana 7
	€15,00
	Cotto e piccante
	Pomodoro, fiordilatte,  salamino piccante  Salumificio Coati (Valpolicella), funghi, prosciutto cotto Alta Qualità Salumificio Coati (Valpolicella) in cottura 7

	capricciosa
	Fiordilatte, pomodoro, prosciutto cotto Alta Qualità Salumificio Coati (Valpolicella), funghi, carciofi, olive, capperi 7

	resam
	Pomodoro, gorgonzola, radicchio, salamino piccante Salumificio Coati (Valpolicella), grana  7

	crudo E stracciatella
	Salsa di pomodoro, stracciatella, prosciutto crudo 7

	€15,00
	€15,00
	€15,00
	€17,00
	reginella
	Fiordilatte e stracciatella, mortadella, granella di pistacchio, zeste di lime 7-8

	€15,00


	pizze con i sughi
	amatriciana nostra
	Fonduta di grana, fiordilatte, sugo  all’amatriciana, croccante di guanciale 7

	€16,00
	tonno e cipolla
	Pomodoro, fiordilatte, sugo di tonno, cipolla caramellata 7

	la ragù
	Pomodoro, sugo al ragù, fiordilatte, parmigiano 7

	€15,00
	€16,00
	coperto €2,50
	** tutti i nostri impasti contengono glutine
	* prodotto abbattuto/congelato in origine



	Menù baby - cucina
	pizza prosciutto e patate
	Fiordilatte, crema di patate, prosciutto cotto Alta Qualità’ Salumificio Coati (Valpolicella) 7

	Gnocchi
	SUGO AL POMODORO O SUGO AL RAGU’

	INsalata classica
	Misticanza, olive, capperi, pomodoro, carote, melanzane, crostini

	tartare di manzo
	Tartare di manzo con insalata mista

	tagliere verdura con bufala
	€14,00
	€8,00
	€8,00
	€15,00
	€10,00
	** tutti i nostri impasti contengono glutine


	caffetteria
	Espresso arabica Timor A Naturale Caffeina 1.26%
	€1,50
	Espresso arabica Indian Nuggets ExtraBolt
	€1,50
	Macchiatone
	€1,80
	€2,80
	Espresso con correzione alcolica nel bicchierino

	€2,50
	Cappuccino
	€2,20
	Cappuccino con orzo/soia/mandorla
	€2,40
	Orzo classico
	€1,80
	Orzo all’anice stellato
	€1,80
	Tè e infusi integrali
	€2,20
	liquori
	€5,00
	€5,00
	€7,00
	€7,00
	€8,00
	€8,00

	amari
	€5,00
	€5,00
	€7,00
	€7,00
	€8,00
	dalla nostra lessinia
	vodka pergan
	amaro hantak
	gin tzoa

	€8,00


	cocktail e aperitivi
	€8,00
	€8,00
	Aperitivo  analcolico
	€5,00
	€5,00

	Aperitivo alcolico
	€6,00
	€8,00
	€6,00
	€6,00
	€8,00


	GiN lIST
	€10,00
	€10,00
	€12,00
	€12,00
	€12,00
	€12,00

	birra alla spina
	birrificio theresianer
	lager ipa wit
	0,20 lt € 4,00
	0,40 lt € 6,00


	birrA IN BOTTIGLIA
	SCHLOSSBRAUEREI MAXLRAIN
	0,50 lt € 5,50
	LEO WEISSE
	zerocinquanta
	0,50 lt € 8,50
	amleto
	Cordelia
	Guglielmo

	birrificio theresianer
	no glutine
	Vienna
	pils
	STRONG ALE


	BIRRA SALENTO
	FRIPA
	hofbrauhaus freising
	RADLER
	0,33 lt € 5,00
	0,33 lt € 4,00
	0,33 lt € 4,00




	spiriti
	grappe
	€7,00
	€7,00
	€6,00
	€6,00
	€6,00
	€5,00
	€6,00
	€5,00
	€7,00

	whisky
	rum
	€10,00 €9,00
	€9,00
	€7,00
	€7,00
	€8,00
	€9,00 €12,00
	€8,00
	€9,00
	€8,00


	acqua
	Acqua
	0,75 lt € 2,50

	bibite e acqua plose
	Da oltre 60 anni Acqua Plose nasce pura e leggera dalla sorgente situata a 1870m  nel cuore delle Dolomiti, patrimonio UNESCO. Una storia che parla di natura,  qualità e rispetto e che vive in ogni prodotto dell’azienda.
	Acqua plose - naturale/frizzante BioPlose Chinotto BioPlose Aranciata BioPlose Gassosa BioPlose Limonata BioPlose The Limone/The Pesca
	0,75 lt € 3,50 0,275 lt € 4,00 0,275 lt € 4,00 0,275 lt € 4,00 0,275 lt € 4,00 0,275 lt € 4,00

	alpex cola
	Da questa eredità nasce anche Alpex Cola, la cola italiana che reinterpreta un grande classico con acqua delle Dolomiti, ingredienti selezionati e un’anima sostenibile.  Nella versione Classica o Zero, è il gusto autentico della cola con una freschezza tutta  di montagna.
	Alpex Cola  Alpex Cola Zero
	0,20 lt € 4,00 0,20 lt € 4,00

	bibite
	Coca Cola/Zero Crodino/Gingerino
	0,33 lt € 3,50 0,10 lt € 3,00

	SPONSOR BY
	AUTOSILVER

